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82 € por persona

N O C H E B U E N A 2
42 4  D I C I E M B R E

2 0 2 5

Aperitivo
Tosta de sardina ahumada con sólido de tomate
Pulpo y panceta con cebolla negra

Menú
Rodaballo con crema de maíz, gambas 
y verduritas
Crujiente de meloso de ternera, setas 
y manzana con parmentier de ceps 

Copa de crema de coco, piña y espuma de
crema catalana

Bodega
Vino blanco Freyé (Parellada, Muscat) D.O. Penedès
Vino tinto Freyé (Syrah, Tempranillo) D.O. Penedès
Cava Vallformosa Origen Brut Nature (Macabeu, Xarel·lo, Parellada)
Agua mineral y café
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Reservas:  93 811 45 45  |  reservas@hotelestela.com 
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72 € por persona

N A V I D A D 2
52 5  D I C I E M B R E

2 0 2 5

"Escudel la  i  carn  d ’o l la "

Capón a l  horno re l leno a  la  cata lana

Copa de p iña  natura l ,  coco y  espuma 
de crema cata lana 

Surt ido de tur rones  y  barqui l los

Bodega
Vino blanco Freyé (Parellada, Muscat) D.O. Penedès
Vino tinto Freyé (Syrah, Tempranillo) D.O. Penedès
Cava Vallformosa Origen Brut Nature (Macabeu, Xarel·lo, Parellada)
Agua mineral y café
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Reservas:  93 811 45 45  |  reservas@hotelestela.com 
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www.hotelestela.com



72 € por persona

S A N  E S T E B A N 2
62 6  D I C I E M B R E

2 0 2 5

Canelones de San Esteban 

A escoger entre:  

Rodabal lo asado,  gambas,  setas y verduritas
de temporada con crema de maíz 

O
 
Medallón de solomil lo de ternera con
espinacas salteadas y foie gras  

Creppe de helado de vaini l la con espuma de
coco y frambuesas
  
Surt ido de turrones y barqui l los

Bodega
Vino blanco Freyé (Parellada, Muscat) D.O. Penedès
Vino tinto Freyé (Syrah, Tempranillo) D.O. Penedès
Cava Vallformosa Origen Brut Nature (Macabeu, Xarel·lo, Parellada)
Agua mineral y café
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195 € por persona

C E N A  D E  G A L A
F I N  D E  A Ñ O

3
1

Aperitivo
Pulpo y panceta con cebolla negra y crujiente de bronce
Berenjena y parmesano con dulce de calçots
Mini cubo de carrillera con foie gras y velo de pasas y piñones

Menú
Vieiras, camagrocs y jamón ibérico con jugo de rustido y
espuma de patatas  
Bogavante laminado con bulgur, hortalizas, mango y crema
de coral 
Crujiente de cochinillo confitado, manzana y cítricos con
parmentier de calabaza  
Cremoso de chocolate y naranja con helado de almendras 
 

Uvas de la suerte 
Taza de chocolate caliente con melindros y mini croissants

COTILLÓN · BAILE · BARRA LIBRE

P A C K  F I N  D E  A Ñ O :  2 8 7  €  

BODEGA 
Vino blanco Juvé i Camps Ermita d’Espiells (Macabeo, Xarel·lo, Parellada,
Chardonnay) D.O. Penedès
Vino tinto Juvé i Camps Casa Vella (Cabernet Sauvignon) D.O. Penedès
Cava Juvé i Camps Essential Púrpura Reserva Brut (Xarel·lo, Macabeo, Parellada)
Agua mineral y café

H A B I T A C I Ó N  +  C E N A  +  D E S A Y U N O
P R E C I O  P O R  P E R S O N A  E N  H A B I T A C I Ó N  D O B L E  D E  U S O  D O B L E

3 1  D I C I E M B R E
2 0 2 5

Reservas:  93 811 45 45  |  reservas@hotelestela.com 
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